M 'T MITTELSTANDS- UND
S WIRTSCHAFTSUNION

Markus Steins

MIT - Vorsitzender Stadtverband Kaarst
MIT Markus Steins, Broicherdorfstr. 63, 41564 Kaarst

Einladung zum Kaminabend

30. Oktober 2024
Liebe MIT-Streiterinnen und MIT-Streiter
sehr geehrte Damen und Herren,

wir laden Sie recht herzlich ein zu unserem Kaminabend 2024

am 28.11.2024 um 18:30 Uhr
im Landgasthof Ramshof, Ramshof 1, 47877 Willich-Neersen

Referent an diesem Abend ist

Herr Klaus-Heiner Lehne
Mitglied des europaischen Rechnungshofs

Herr Lehne wird uns die Arbeit und Aufgaben des europaischen Rechnungshofs
naherbringen und aus seiner jahrelangen Arbeit in diesem Gremium, u.a. auch als
dessen Prasident, berichten.

Auch dieser Kaminabend wird, wie gewohnt, eingebettet in ein Drei-Gang-Menu mit
entsprechenden Getrénken. Das angebotene Meni inklusive Getranke entnehmen Sie bitte der
folgenden Seite.

Bei Interesse melden Sie sich bitte bis 22.11.2024 per E-Mail verbindlich an unter
markus.steins@arcor.de oder telefonisch unter 02131 / 20 50 740.

Bitte Uberweisen Sie den Mendpreis (inklusive Getranke) von 49,00 EUR auf folgendes
Konto: Markus Steins, IBAN: DE61 3055 0000 0093 4416 65, Sparkasse Neuss

Die Uberweisung des Meniipreises gilt als Eintrittskarte fiir diesen Abend.
Ein interessanter und informativer Abend erwartet uns. Wir freuen uns auf Sie.
Beste GriRRe

Markus Steins

Tel.: 02131/ 20 50 740 Konto: Sparkasse Neuss
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Begriiffung mit:
Sekt oder Sekt alkoholfrei

Vorspeise

getruffelte Sellerieschaumsuppe
mit Gemise Gyoza, Gartenkresse und Crodtons

oder

Feldsalat mit Kartoffel- Speck- Dresing

Hauptspeise

knusprig gebratene Bauernente
mit Spatburgunderjus, karamellisiertem Rotkohl und Semmelknddeln

oder

gegrilltes Filet vom Wolfsbarsch
mit WeilRweinschaum, winterlichem Gemuse und Safranrisotto

oder
Safranrisotto

mit Schafskése, im Strudelblatt gebacken,
konfierten Kirschtomaten und Wildkrautern

Dessert-Variation
Winterliches Potpourri
Gluhwein | Lebkuchen | Bratapfel | Schokolade
oder

Creme brilée Passionsfruchtsorbet und frischen Beeren

dazu wird serviert

Softdrinks, Pils/Alt, offene Weine, Kaffee und Aperitif

Preis pro Person

49,-- EUR



